Jiding Xiangcali

(Huhnerfleisch mit Koriander)

Portion fur ca. 3 Personen

600g Huhnchenfilet

3 Chilis

4 Knoblauchzehen

1 rote Paprika

1 griine Paprika

4 EL Ol

3 Frihlingszwiebeln

8 EL dunkle Sojasol3e

4-5 EL Zucker

2 EL gehackte Erdniisse

16 Blatter Basilikum

16 Blatter Koriander

1 EL Knorr Hihnerbriihe in 3/4 Glas heiem Wasségedoist
zum Andicken 4 EL Mondamin aufgeldst in wenig Wasse
Beilage: Reis

Das Fleisch in sehr feine Streifen schneiden. €hitid den Knoblauch klein hacken.
Paprika entkernen und in grobe Stiicke schneiden.

Fleisch salzen, pfeffern und im Wok mit dem Ol dktauch und Chili anbraten,
anschlieBend aus dem Sud herausnehmen.

Paprika, Basilikum, Koriander zugeben, und 3 Minutater Riihren anbraten.

Mit Sojasof3e und der Hiihnerbriihe abléschen. Auochmit Zucker, Basilikum und
Koriander wiirzen.

Fleisch mit den grob geschnittenen Frihlingszwiebaigeben und nochmals erhitzen.
Die Sol3e mit dem Mondamin andicken ....

Wiunsche einen guten Appetit ;-)



